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Sauc
e Bolognese

Und so wird’s gemacht:
  1,000 kg Fleisch od. Fleischersatz
  0,290 kg Sauce Bolognese Würzung
  1,500 kg Wasser (= 1,5 Liter) 
  2.790 kg Gesamtmasse 
ausreichend für ca. 20 Portionen  à 125 g

  5,000 kg Fleisch od. Fleischersatz
  1,450 kg Sauce Bolognese Würzung
  7,500 kg Wasser (= 7,5 Liter) 
13,950 kg Gesamtmasse
ausreichend für ca. 100 Portionen à 125 g

Faschiertes oder Fleischersatz in Öl leicht 
anrösten,entsprechende Menge Wasser 
zugeben, Sauce Bolognese Würzung 
einstreuen und unter öfterem Umrühren 
au�ochen, 5 Minuten köcheln lassen!


